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Optim’Appro, un partenaire aux c6tés des établissements autogérés, capable
de sécuriser et piloter durablement les approvisionnements, de simplifier
les organisations et d'accompagner au quotidien les équipes dans la
maitrise des colts et du fonctionnement de leur restauration.

Un support structuré
pour accompagner les
équipes au quotidien.

Grace a une organisation dédiée et

des cellules régionales, les équipes

bénéficient d'un appui réactif pour la

gestion des approvisionnements, le

suivi des commandes et I'utilisation
de l'outil.

Validité de I'accord Cadre :

Du 3 février 2026
au 31 janvier 2030

Des approvisionnements Un outil pensé pour les équipes,
simplifiés et adaptés aux au service du pilotage de la
besoins des établissements restauration

Congcu a partir des besoins du terrain,
I'outil Oscar permet aux équipes de
gérer plus facilement les menus, les
approvisionnements et les stocks, tout
en apportant une vision claire des
colts et des consommations.

Une offre produits qui permet de
concilier simplicité
d’approvisionnement, maitrise
des codts et respect des
exigences réglementaires.

Une offre proposée aux établissements par
l'intermédiaire de la centrale d’achat du Resah :

Type de contrat : Accord cadre mono-
attributaire a bons de commande

Lot : établissements en auto-gestion a
faibles volumes de commande



https://www.compass-group.fr/wp-content/uploads/2026/03/Pilier-Hommes.pdf
https://www.compass-group.fr/wp-content/uploads/2025/10/251017-PDF-Piliers-Page-OA-pages-Produits.pdf
https://www.compass-group.fr/wp-content/uploads/2025/10/251017-PDF-Piliers-Page-OA-pages-Outil.pdf

Une facturation centralisée et simplifiée
pour alléger la gestion administrative et
sécuriser le suivi budgétaire

Une solution adaptable et évolutive,
construite en collaboration pour

répondre aux spécificités de chaque
établissement

X
/e

o
Des approvisionnements simplifiés
avec un interlocuteur unique, pour

sécuriser les livraisons et limiter les
contraintes multi-fournisseurs

P

Des cellules régionales dédiées pour

simplifier le quotidien des équipes et
centraliser la gestion des aléas (avoirs,
réclamations, livraisons)

1
Une couverture nationale organisée,
garantissant un déploiement homogene
et une continuité de service sur
I'ensemble du territoire

Une meilleure maitrise du colit matiére

grace a une vision claire des
consommations et des leviers
d’'optimisation

Une offre produits structurée pour
répondre aux enjeux EGALIM et RSE,
tout en conciliant qualité, tragabilité et
performance économique

Des données fiables et accessibles
pour piloter I'activité, suivre les
indicateurs clés et faciliter la
prise de décision




COMMENT ACCEDER AU LOT 14 OPTIM'APPRO ?

, . . Prise de contact avec les équipes Optim'Appro
Echange & diagnostic B Analyse rapide des besoins de I'établissement

. . ® Ajustement de l'offre
Construction de la solution M Présentation d’'une solution personnalisée

¥ Validation de l'offre
» Adhésion au lot 14 via la convention RESAH

L'acces au lot 14 s’effectue de maniere simple et progressive, avec un accompagnement
dédié a chaque étape, pour une mise en ceuvre rapide et sécurisée.

Accédez a I'espace acheteur Resah en cliquant ici

LES CONTACTS OPTIM'APPRO :

Arnaud BUREAU Fabien DOMPS

arnaud.bureau@compass-group.fr fabien.domps@compass-group.fr
06 17 86 51 41 06 89 18 12 41

Optimappro resah =

DE VOTRE REUSSITE


https://espace-acheteur.resah.fr/fourniture-de-denrees-alimentaire-offre-nationale
https://espace-acheteur.resah.fr/fourniture-de-denrees-alimentaire-offre-nationale
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